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Η ALPHA HEALTH αναπτφςςει και προμθκεφει 

ςυςτιματα και τεχνολογίεσ για βιομθχανίεσ των 

οποίων θ κακθμερινι εργαςία απαιτεί περιβάλ-

λον με μειωμζνο μικροβιακό φορτίο. Ωσ προμθ-

κευτισ ςυςτιματοσ για ςυςτιματα κακαροφ 

αζρα και διαδικαςίεσ απορρφπανςθσ, ζχουμε 

ομαδοποιιςει τθν τεχνογνωςία και εμπειρία μασ.  

Σο αποτζλεςμα:     γριγορεσ, αςφαλείσ και αξιό-

πιςτεσ διαδικαςίεσ για τθν προςταςία των αν-

κρϊπων, και των προϊόντων, από πθγζσ μόλυν-

ςθσ και ςωματιδίων. 

 

΢τακερά υψθλι ποιότθτα προϊόντοσ 

Παραγωγι ςε ζνα μικροβιολογικά κακαρό και 

χωρίσ ςωματίδια περιβάλλον αποτελεί το κεντρι-

κό ηιτθμα τθσ επεξεργαςίασ γάλακτοσ και  

τυριοφ.  

Κάκε ςφςτθμα μπορεί να ςχεδιαςτεί και να 

αναπτυχκεί ξεχωριςτά ςφμφωνα με τισ ςυγκε-

κριμζνεσ απαιτιςεισ και διαδικαςίεσ παραγω-

γισ του πελάτθ. 

Φυςικι παράταςθ διάρκειασ ηωισ του προϊό-

ντοσ. 

Ζνα περιβάλλον χωρίσ μικρόβια κακϊσ και τα 

υψθλότερα πρότυπα παραγωγισ, αςφάλειασ και 

υγιεινισ είναι απαραίτθτα ςε χϊρουσ εργαςίασ  

με  ευαίςκθτθ πρϊτθ φλθ όπωσ το γάλα  αλλά 

και των προϊόντων που προκφπτουν. 

Η ALPHA HEALTH προςφζρει καινοτόμεσ και 

τεχνικά εξελιγμζνεσ λφςεισ για να καταςτιςει 

τισ περιοχζσ παραγωγισ χαμθλϊν μικροβίων 

χωρίσ να επθρεάηεται θ ποιότθτα του τροφί-

μου: Η χαμθλότερθ δυνατι μονάδα αρικμοφ 

μικροβίων ι ςχθματιςμοφ αποικιϊν (CFU) 

επιτυγχάνεται χωρίσ χθμικά ςυντθρθτικά ι 

πρόςκετα. 

Σα πλεονεκτιματα: Αυξθμζνθ διάρκεια ηωισ 

με φυςικό τρόπο, εκτεταμζνθ χωρθτικότθτα 

μεταφοράσ και αποκικευςθσ, αποφυγι  

επιςτροφϊν, διακοπι ι μείωςθ τθσ χριςθσ  

ςυντθρθτικϊν. 

Αυτό δθμιουργεί ζνα άμεςο ποιοτικό και   

ανταγωνιςτικό πλεονζκτθμα για τουσ πελάτεσ. 

 

Αξιόπιςτεσ λφςεισ για τθ διατιρθςθ κακαρϊν 

κρίςιμων ηωνϊν. 

Καινοτόμεσ διαδικαςίεσ όπωσ θ αποςτείρωςθ 

επιφάνειασ UV-C και θ τεχνολογία φίλτρων 

χρθςιμοποιοφνται για τθ δθμιουργία ενόσ 

περιβάλλοντοσ χωρίσ μικρόβια. Οι ακτίνεσ  

UV-C αποτελοφν μζροσ του θλιακοφ φωτόσ και 

μποροφν να αποςτειρϊνουν χωρίσ τθ χριςθ 

χθμικϊν και κερμότθτασ, ςτακεροποιϊντασ 

ζτςι τθν ποιότθτα των προϊόντων. Με αυτόν 

τον τρόπο, δίνετε μεγάλθ ζμφαςθ ςτθ  

διατιρθςθ τθσ ποιότθτασ των προϊόντων  

Περιβάλλον απαλλαγμένο   

από ςκόνη μικρόβια και άλλουσ ρύπουσ….. 
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Ποια πλεονεκτιματα προςφζρουν   

οι εγκαταςτάςεισ/ςυςτιματα; 

Τα ςυςτιματα για τον τομζα του  γάλακτοσ και των  γαλακτοκομικϊν προϊόντων 

ςχεδιάηονται: 

 για τθν διαςφάλιςθ τθσ ποιότθτασ του αρχικοφ προϊόντοσ κατά τθν διάρ-

κεια ολόκλθρθσ τθσ διαδικαςίασ παραγωγισ 

 αφξθςθ τθσ ποιότθτασ του τελικοφ προϊόντοσ 

 ςυςτιματα ανεξάρτθτα από τθν υποδομι 

 χαμθλό επενδυτικό κόςτοσ 

 βελτιςτοποιθμζνθ ενεργειακά λειτουργικι διαχείριςθ 

Πϊσ ωφελείται ο πελάτθσ; 

Οι λφςεισ των ςυςτθμάτων εξαςφαλίηουν ανταγωνιςτικό  

πλεονζκτθμα: 

 πιο ιπιεσ επιλογζσ παραγωγισ 

 διατιρθςθ τθσ ποιότθτασ των προϊόντων 

 ελεγχόμενο περιβάλλον παραγωγισ 

 ςτακερζσ ςυνκικεσ παραγωγισ 

 μεγαλφτερο κφκλο ηωισ προϊόντοσ 

 μεγαλφτερθ διάρκεια αποκικευςθσ 

Πλεονεκτιματα για τον κλάδο του γάλακτοσ και των  

γαλακτοκομικϊν προϊόντων  

 ςτακερά υψθλι ποιότθτα προϊόντοσ ςτα ςυςκευαςμζνα  

    εμπορεφματα 

 αυξθμζνθ αςφάλεια του προϊόντοσ 

 χαμθλότεροσ δυνατόσ αρικμόσ μικροβίων (CFU) <1 

 χωρίσ χθμικά ςυντθρθτικά ι πρόςκετεσ κερμικζσ διεργαςίεσ 

 μεγαλφτερθ διάρκεια ηωισ 

 πρόλθψθ μικροβίων αλλοίωςθσ 

 Διατθρεί τισ κρίςιμεσ ηϊνεσ κακαρζσ 
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Σο πρόβλθμα  

Legionella E. coli Salmonella Listeria 

Οι λεγεωνζλλεσ είναι βακτιρια που 

ηουν ςτο νερό και προκαλοφν διάφο-

ρεσ αςκζνειεσ ςτον άνκρωπο, από 

ςυμπτϊματα που μοιάηουν με γρίπθ 

μζχρι ςοβαρι πνευμονία. Τα ευρζωσ 

διαδεδομζνα μικρόβια ςυνικωσ ε-

ξουδετερϊνονται με τθν αφξθςθ τθσ 

κερμοκραςίασ. . Η oxytec προςφζρει 

εναλλακτικζσ διαδικαςίεσ εξοικονό-

μθςθσ κόςτουσ, δοκιμαςμζνεσ και 

πιςτοποιθμζνεσ διαδικαςίεσ.  

Η Escheririchia coli (E. coli) είναι από 

τισ πιο κοινζσ αιτίεσ μολυςματικϊν 

αςκενειϊν. Το βακτιριο βρίςκεται 

κανονικά ςτο ανκρϊπινο ζντερο και 

αντιπροςωπεφει περίπου το 1‰ τθσ 

εντερικισ χλωρίδασ. Μολυςμζνο πό-

ςιμο νερό, προϊόντα κρζατοσ, ορι-

ςμζνα τυριά και ωμά φυτικά προϊό-

ντα μπορεί να οδθγιςουν ςτθν εξά-

πλωςι τουσ. Ωσ εκ τοφτου, αποτε-

λοφν ςθμαντικι απειλι για τθν πα-

ραγωγι τροφίμων.  

Η ςαλμονζλα είναι παρόμοια με τα 

βακτιρια E.coli και ανικουν ςτισ ηωο-

νόςουσ, μικρόβια που μποροφν να 

μολφνουν ανκρϊπουσ και ηϊα. Εμ-

φανίηονται ιδιαίτερα ςυχνά ςε αυγά 

και πουλερικά. Η ςαλμονζλα μπορεί 

να επιβιϊςει για εβδομάδεσ εκτόσ 

του ξενιςτι, οριςμζνοι τφποι μπο-

ροφν να πολλαπλαςιαςτοφν ιδθ πά-

νω από 6 βακμοφσ. Καταςτρζφονται 

μόνο ςε κερμοκραςία άνω των 70°.  

Τα λιςτζρια είναι ευρζωσ διαδεδομζ-

να ςτθ φφςθ, βρίςκονται ςε νεκρά 

οργανικά υλικά, τόςο ςε φυτικό υλι-

κό όςο και ςτον εντερικό ςωλινα 

των ανκρϊπων και των ηϊων. Ζτςι, 

υπάρχει κίνδυνοσ βλάςτθςθσ ιδιαίτε-

ρα ςτο κρζασ και ςτα ψάρια και ςτα 

νωπά γαλακτοκομικά προϊόντα. 

Μποροφν επίςθσ να αποικίςουν τα 

φυτά μζςω γονιμοποίθςθσ με ηωικά 

απόβλθτα.  

Εξουδετζρωςθ των τυπικϊν μικροβίων ςτθν παραγωγι τροφίμων  

Μζχρι τϊρα, ο μόνοσ τρόποσ για τθν καταπολζμθςθ των μικροβίων ιταν θ κερμοκραςία ι τα χθμικά.  

Με τθν ακτινοβολία UV-C και το όηον UV, ζχουμε αςφαλείσ και ςθμαντικά λιγότερο ενεργοβόρεσ εναλλακτικζσ λφςεισ.  
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Σεχνολογίεσ  

Φιλικζσ προσ το περιβάλλον διαδικαςίεσ κακαριςμοφ Φιλικζσ προσ το περιβάλλον διαδικαςίεσ κακαριςμοφ Φιλικζσ προσ το περιβάλλον διαδικαςίεσ κακαριςμοφ    

ειδικά για τθν παραγωγι τροφίμων ειδικά για τθν παραγωγι τροφίμων ειδικά για τθν παραγωγι τροφίμων    

Ακτινοβολία UV-C  

 

Ειδικά ςε χϊρουσ παραγωγισ όπου υ-

πάρχουν άτομα, ο κίνδυνοσ μόλυνςθσ 

είναι υψθλόσ. Η ακτινοβολία UV-C απο-

λυμαίνει ςυνεχϊσ τισ επιφάνειεσ και τον 

αζρα του δωματίου, ενϊ ακόμθ και τα 

ςπόρια μοφχλασ αδρανοποιοφνται διαρ-

κϊσ. Η διαδικαςία είναι αβλαβισ για 

ανκρϊπουσ και ηϊα. Στθν κτθνοτροφία, 

οι λοιμϊξεισ μποροφν να προλθφκοφν.  

Απολφμανςθ με όηον  

 

Τα μικρόβια ςτον εξοπλιςμό παραγωγισ, 

ςτα προϊόντα, ςτισ ςυςκευαςίεσ εξαλείφο-

νται κατά 99,9% με το όηον. Το όηον μπορεί 

να ειςαχκεί απευκείασ, μζςω οηονιςμζνου 

αζρα ι οηονιςμζνου νεροφ, δεν αφινει 

υπολείμματα ι τοξικά υποπροϊόντα και 

ζχει εγκρικεί ωσ απολυμαντικό από τθν 

Ομοςπονδιακι Υπθρεςία Υγείασ.  

Κακαριςμόσ αζρα πλάςματοσ 

  

Η τεχνολογία πλάςματοσ βαςίηεται ςε μια 

κακαρά φυςικι αρχι και, όπωσ θ τεχνολο-

γία UV-C/όηοντοσ, λειτουργεί εντελϊσ χω-

ρίσ χθμικά. Η τεχνολογία πλάςματοσ ανα-

πτφχκθκε ειδικά για τθν εξάλειψθ των ο-

ςμϊν και ζχει αποδείξει τθν αξία τθσ ςτθ 

γαςτρονομία και τθ βιομθχανία. Τα βακτι-

ρια, οι ιοί και τα ςπόρια εξουδετερϊνο-

νται. Τα ςτερεά και τα αερολφματα διαχω-

ρίηονται ςτα ςτάδια προ-φίλτρου.  

ΣΕΧΝΟΛΟΓΙΕ΢ΣΕΧΝΟΛΟΓΙΕ΢ΣΕΧΝΟΛΟΓΙΕ΢   
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Sanipro   
Αυτοί οι  κακαριςτζσ αζρα χϊρου 
εξαλείφουν αποτελεςματικά τισ 
οςμζσ και απολυμαίνουν τισ επιφά-
νειεσ και τον αζρα του δωματίου με 
τεχνολογία UV-C/Ozone. Οι επιφά-
νειεσ απολυμαίνονται ιδιαίτερα και 
ςτα ποιο δυςπρόςιτα ςθμεία  
 
Λειτουργία  
 Διαδικαςία κακαριςμοφ του 

αζρα ανακυκλοφορίασ με 
UV/Ozone, ο αζρασ του δω-
ματίου ρζει πάνω από ειδι-
κοφσ ςωλινεσ που παράγουν 
φωσ UV-C (λάμπεσ φωτοηϊ-
νθσ)  

 Η ακτινοβολία από αυτοφσ 
τουσ λαμπτιρεσ μετατρζπει 
το φυςικό οξυγόνο ςε όηον. 
Τα μικρόβια και ουςίεσ που 
προκαλοφν οςμι και οι οργα-
νικζσ ουςίεσ οξειδϊνονται 
μζςω αυτισ τθσ  διαδικαςίασ  

 Το όηον είναι αζριο ςε κερ-
μοκραςία δωματίου και επο-
μζνωσ εντελϊσ απολυμαίνει 
τον αζρα του δωματίου και 
όλεσ τισ επιφάνειεσ  

 Αποτρζπει τθ δθμιουργία 
αντίςταςθσ ςτα μικρόβια . 

΢θμαντικότερα  
ςθμεία εφαρμογισ 
 

 Κατάλλθλο και για τθ βιο-
μθχανία τροφίμων,  

 Κακαρίηει και απολυμαίνει 
τουσ χϊρουσ αποκικευςθσ 
και φόρτωςθσ, εργαςτθρι-
ακά δωμάτια, εγκαταςτά-
ςεισ επεξεργαςίασ λυμά-
των, δωμάτια απορριμμά-
των  

 Ταχεία απολφμανςθ  
 Παραγωγι φαγθτοφ  
 Ψυγεία κάλαμοι ςυντιρθ-

ςθσ    
 Αίκουςεσ Παραγωγισ και 

φόρτωςθσ  

MOBILE Ozone disinfection   
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Επιπλζον πλθροφορίεσ  

 

 Χωρίσ ςυμπφκνωςθ  

 Καμία χριςθ φίλτρων ι χθμι-

κϊν  

 Χωρίσ υπολείμματα οξειδίων 

του αηϊτου ι χθμικϊν ουςιϊν  

 Ο ζλεγχοσ όηοντοσ διαςφαλί-

ηει ότι υπάρχει αποτελεςματι-

κι περιεκτικότθτα ςε όηον 

διατθροφνται ςτο δωμάτιο 

για οριςμζνο χρονικό διάςτθ-

μα. Μετά τθν απολφμανςθ, το 

Sanipro  ρυκμίηει τθ γριγορθ 

μείωςθ του όηοντοσ ςτο δω-

μάτιο  



ΟΙ ΢Τ΢ΚΕΤΕ΢ ζχουν τθν ικανότθτα να 
εξουδετερϊνουν τουσ ιοφσ και  
βακτθριακά μολυςματικά φορτία εςω-
τερικοφ αζρα, παρζχοντασ ζνα αςφαλζ-
ςτερο περιβάλλον. 

Σεχνολογίεσ ΢υςτθμάτων  
 
1. Προφίλτρο ΢κόνθσ 
2. Φίλτρο ‘Ανκρακα 
3. Φίλτρο HEPA 
4. Φίλτρο Fiber shield™ 
5. Διπολικόσ ιονιςμόσ Plasma Control 
6. Σεχνολογία υπεριϊδουσ ακτινοβολί-
ασ 
7. ΢φςτθμα αυτοκακαριςμου ψεκα-
ςμοφ 
 
 

Πλιρθσ προςταςία  ςτουσ : 
 Χϊρουσ παραγωγισ & ςυντιρθςθσ  
▶ Μειϊνει ςυνεχϊσ τον κίνδυνο ανά-
πτυξθσ μοφχλασ ςε όλεσ τισ περιοχζσ, 
που δεν υπάρχει εξαεριςμόσ. 
▶ Τα μικρόβια ςτον ατμοςφαιρικό αζρα  
εξαλείφονται ζωσ και 99,9% και το μι-
κροβιακό φορτίο ςτισ επιφάνειεσ επίςθσ 
μειϊνεται δραςτικά. 
▶ Μειϊνει τισ δαπάνεσ για κακθμερινι  
υγιεινι. 
▶ Μείωςθ του αποτυπϊματοσ 
άνκρακα. 

Επίτοιχεσ & οροφισ μονάδεσ με ανεμιςτιρα επανακυκλοφορίασ του αζρα 

UV– Air Treatment Systems 
Βιομθχανία Γάλακτοσ,  

Συριοφ & γαλακτοκομικϊν προϊόντων 



Mονάδεσ απολφμανςθσ επανακυκλοφορίασ αζρα UV TUBE    

UV/OZ- Tube Systems 

Ιδανικζσ για εγκατάςταςθ και αξιόπιςτθ απολφμανςθ οποιωνδιποτε  
χϊρων ςτθ βιομθχανικι παραγωγι τροφίμων ζωσ 2000m³. 
 
Πϊσ λειτουργεί 
Μζςω ενόσ αξονικοφ ανεμιςτιρα που είναι εγκατεςτθμζνοσ απευκείασ ςτθ 
μονάδα, ο αζρασ μεταφζρεται ςτον κάλαμο του αντιδραςτιρα ςτον οποίο 
είναι τοποκετθμζνεσ οι λάμπεσ UV ςφμφωνα με το ςχεδιαςμό μασ. Ο αζρασ, 
που διαςχίηει το ςϊμα του εξοπλιςμοφ για όλο το μικοσ, υπόκειται ςε απο-
λφμανςθ και ςτθ ςυνζχεια επιςτρζφει ςτο περιβάλλον, απαλλαγμζνοσ από 
μικροβιολογικοφσ ρφπουσ. Στα άκρα των πλεγμάτων του αντιδραςτιρα τα 
ςτοιχεία φίλτρου είναι τοποκετθμζνα ζτςι ϊςτε να ζχουν διπλό ςκοπό: ςυ-
γκράτθςθ μικροοργανιςμϊν και πρόλθψθ θ διαφυγι ακτινοβολίασ από τθ 
μονάδα UV (επιβλαβισ για τθν επαφι με τα μάτια). 
 
Σα διάφορα εξαρτιματα 
τθσ μονάδασ απολφμανςθσ θ γεωμετρία (ο τφποσ ανεμιςτιρα, διάμετροσ 
ςϊματοσ του αντιδραςτιρα, ο αρικμόσ λαμπτιρων) ζχουν κατάλλθλο μζγε-
κοσ ζτςι ϊςτε να διαςφαλίηεται ότι θ αναλογία αζρα ταχφτθτα ςε ιςχφ ακτι-
νοβολίασ μπορεί να εγγυθκεί μια δόςθ UV ικανι εξαλείφοντασ ηυμομφκθ-
τεσ, μοφχλα, ςπόρια, βακτιρια και ιοφσ. 
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Η ςειρζσ UV- BELT βαςίηονται ςτθν πολυετι επιςτθμονικι ζρευνα μασ και δραςτθριότθτεσ με ςκοπό τθν μείωςθ 
των μολυςματικϊν φορτίων ςτθ βιομθχανία τθσ παραγωγισ, ςυςκευαςίασ και επεξεργαςίασ τροφίμων. 
Εφαρμογι ςυςτθμάτων ςφμφωνα με τισ ανάγκεσ τθσ εγκατάςταςθσ για, και οπουδιποτε απαιτείται ζλεγχοσ ωσ 
προσ το επίπεδο υγιεινισ με ολόπλευρθ ακτινοβολίασ των επιφανειϊν. 

Οι ςειρζσ είναι εξοπλιςμζνεσ με λαμπτιρεσ που δεν παράγουν όηον με ςυχνότθτα χαμθλισ πίεςθσ, χωρίσ υδράργυ-
ρο, αλλά ζνα ειδικό ςυμπαγζσ αμάλγαμα, με κράματα από ευγενι μζταλλα. 
Ζχουν μεγάλθ διάρκεια ηωισ (ζωσ και 9.000 ϊρεσ), με τθν μεγαλφτερθ απόδοςθ μικροβιοκτόνου ςυχνότθτασ από 
τουσ ςυμβατικοφσ λαμπτιρεσ (ζωσ 45%) 
Οι επιφάνειεσ επαφισ παραμζνουν ςυνεχϊσ κακαρζσ και αποτρζπονται οι μολφνςεισ, τα βακτιρια, τα πακογόνα 
μικρόβια, οι ηυμομφκθτεσ και μοφχλασ κατά τθ διάρκεια τθσ παραγωγισ. Η υψθλισ ποιότθτασ θλεκτρογυαλιςμζνου 
ανοξείδωτου χάλυβα AISI 316L ζχει ωσ αποτζλεςμα τθν μεγαλφτερθ αντανάκλαςθ ςτον εςωτερικό κάλαμο των ςυ-
ςκευϊν 
Οι μονάδεσ είναι διακζςιμεσ ςε διάφορα μικθ και μποροφν να φιλοξενιςουν ζωσ και 10 λαμπτιρεσ UV. Όλα τα ςυ-
ςτιματα περιλαμβάνουν προςταςία κραφςθσ των λαμπτιρων GLASS PROTECT. 

Μονάδερ απολύμανζηρ μεηαθοπικών ηαινιών UV BELTPRO  
για ηην ανηιμεηώπιζη ηηρ ζήτηρ πος πποκαλείηαι από  
παπαζιηικούρ μύκηηερ, μούσλα και ηην ανάπηςξη  
μολςζμαηικού βιοθίλμ ζηα ζημεία πος έσοςν επαθή με ηα 
πποϊόνηα . 

UV- Belt Systems 
Βιομθχανία Γάλακτοσ,  

Συριοφ & γαλακτοκομικϊν προϊόντων 



Αςφάλεια από πακογόνα.  
Η κακι ποιότθτα του εςωτερικοφ αζρα των ψυγείων είναι ζνασ επικίνδυνοσ παράγοντασ ικανόσ 
να επθρεάςει τα προϊόντα που βρίςκονται ςε αυτό. Η ςιψθ προκαλείται από παραςιτικοφσ μφ-
κθτεσ, μοφχλα και το αικυλζνιο. Πολλζσ εςωτερικζσ μονάδεσ καλάμων παρουςιάηουν μεγάλθ 
ανάπτυξθ μολυςματικοφ βιοφίλμ ςτα ςτοιχεία και τισ λεκάνεσ αποςτράγγιςθσ τουσ, με  
μικροοργανιςμοφσ ςυμπεριλαμβανομζνων ιϊν και βακτθρίων.  
Η επιδείνωςθ ξεκινά με τθ διάςπαςθ του κυτταρικοφ ιςτοφ με ενηυματικι δράςθ. Εκτόσ από τθν 
εξάπλωςθ των μολυςματικϊν φορτίων ςτα προϊόντα θ μόλυνςθ μεταφζρετε με τθ μορφι βιο-
φίλμ ςτα πθνία του εξατμιςτι και επιδεινϊνοντασ δραματικά ςτθν απόδοςθ του και τθν κατα-
νάλωςθ ενζργειασ. 
 

Σο RACK COIL SYSTEMS κακαρίηει ομοιογενϊσ τθ ροι αζρα που διζρχεται μζςα από τουσ λαμπτιρεσ 
του. Εξαλείφει το μικροβιακό φορτίο τθν εξάπλωςθ και τθ διανομι επικίνδυνων πακογόνων μικρο-
οργανιςμϊν ςτο εςωτερικό των καλάμων ςυντιρθςθσ προϊόντων 

UV- Coil Rack Systems 
Βιομθχανία Γάλακτοσ,  

Συριοφ & γαλακτοκομικϊν προϊόντων 
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Απολφμανςθ Νεροφ 

Κακαριςμόσ και απολφμανςθ νεροφ.  

Περιςςότερθ αςφάλεια, λιγότερθ χριςθ πόρων.  

Απολφμανςθ πόςιμου νεροφ  

 

Με τουσ αντιδραςτιρεσ υπεριϊδουσ 

ακτινοβολίασ μασ, αποςτειρϊνουμε 

το πόςιμο νερό ςτο 99,999%, χωρίσ 

οςμζσ και εντελϊσ χωρίσ τθ χριςθ 

χθμικϊν. Η φυςικι γεφςθ διατθρεί-

ται. Δεν παράγονται υποπροϊόντα. Τα 

φυτά ςυμμορφϊνονται με τον κανο-

νιςμό πόςιμου νεροφ και είναι πιςτο-

ποιθμζνα.  

Νερό επεξεργαςίασ  

 

Τα μικρόβια μποροφν επίςθσ να με-

ταφερκοφν ςτθν παραγωγι μζςω του 

νεροφ επεξεργαςίασ, όπωσ το νερό 

λεφκανςθσ, το νερό απόψυξθσ και το 

νερό πλφςθσ. Με τισ διαδικαςίεσ UV 

και UV-όηοντοσ, απολυμαίνουμε αυ-

τό το νερό και αυξάνουμε τθν αςφά-

λεια παραγωγισ. Προετοιμάηουμε τα 

λφματα παραγωγισ για απόρριψθ 

ςτο δθμόςιο ςφςτθμα αποχζτευςθσ.  

Απόβλθτα νερά  

 

Επιλφουμε προβλιματα αποχζτευςθσ 

με βάςθ το πρόβλθμα. Ανάλογα με το 

φορτίο, αφαιροφμε αιωροφμενα ςτε-

ρεά, μικρόβια ι ςυγκεκριμζνεσ ουςί-

εσ μζχρι ςυγκεκριμζνα μόρια. Μπο-

ροφμε να αφαιρζςουμε τα λίπθ ςχε-

δόν εντελϊσ. Η τεχνολογία μασ μετα-

τρζπει τισ τοξίνεσ ςε μθ τοξικζσ ενϊ-

ςεισ και μποροφμε να μειϊςουμε τισ 

τιμζσ COD και BOD5 ζωσ και 80%. .  

WATER DISINFECTION 

Βιομθχανία Γάλακτοσ,  

Συριοφ & γαλακτοκομικϊν προϊόντων 



Επαναχρθςιμοποίθςθ του Νεροφ Διεργαςίασ Προθγμζνεσ λφςεισ για Θζματα Γεφςθσ & Οςμισ 

ΓΙΑ ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΚΗ ΠΑΡΑ-

ΓΩΓΗ ΣΡΟΦΙΜΩΝ ΜΕ΢Ω 

ΣΗ΢ ΧΡΗ΢Η΢ ΢Τ΢ΣΗΜΑΣΩΝ 

AOP (ΠΡΟΗΓΜΕΝΗ ΔΙΑΔΙ-

ΚΑ΢ΙΑ ΟΞΕΙΔΩ΢Η΢)  

Αυτό κα επιτρζψει ςτθ βιο-

μθχανία τροφίμων να επα-

ναχρθςιμοποιιςει το 90% 

του νεροφ επεξεργαςίασ 

και να εξοικονομιςει 10% 

περιςςότερθ ενζργεια, μει-

ϊνοντασ τθ ςυνολικι χρι-

ςθ νεροφ ςτο μιςό.  

Η χριςθ διαδικαςιϊν AOP 

ζχει γίνει μια ολοζνα και 

πιο ευνοοφμενθ λφςθ λόγω 

τθσ αποτελεςματικότθτάσ τθσ ςε εφαρμογζσ που απαιτοφν υψθλό επίπεδο 

αςφάλειασ και υγιεινισ. Πιο ςυγκεκριμζνα, διεξιχκθςαν ολοκλθρωμζνα πει-

ράματα μζςω προθγμζνθσ ολοκλθρωμζνθσ μοντελοποίθςθσ CFD. Αυτά τα 

δεδομζνα χρθςιμοποιικθκαν για το ςχεδιαςμό ενόσ αντιδραςτιρα AOP με 

βάςθ τθν υπεριϊδθ ακτινοβολία, ςτακεροποιϊντασ τθ χθμικι και μικροβιο-

λογικι ποιότθτα του νεροφ, κακυςτερϊντασ το δυναμικό μεταανάπτυξθσ 

πριν από τθν αποκικευςθ και τθν επαναχρθςιμοποίθςθ. Το AOP κα λει-

τουργιςει ωσ το τελευταίο ςτάδιο επεξεργαςίασ ολόκλθρθσ τθσ μονάδασ 

πριν μπορζςει να επαναχρθςιμοποιιςει το νερό.  

ΚΑΘΩ΢ ΣΟ ΝΕΡΟ ΓΙΝΕΣΑΙ  

ΟΛΟΕΝΑ ΚΑΙ ΠΙΟ ΢ΠΑΝΙΟ 

ΧΡΗ΢ΙΜΟΠΟΙΟΤΝΣΑΙ ΛΙΓΟΣΕΡΟ 

΢ΣΑΘΕΡΕ΢ ΠΗΓΕ΢ ΓΙΑ  ΝΕΡΟ  

Αυτό ζχει προκαλζςει αφξθςθ των 

προβλθμάτων με μόλυνςθ MIB 

και Geosmin, θ οποία είναι επί-

ςθσ παροφςα ςε ακόμθ πιο καλά 

ρυκμιηόμενεσ πθγζσ νεροφ. Η μό-

λυνςθ από MIB και Geosmin μπο-

ρεί να προκλθκεί απλϊσ από τθ 

φυςικι παρουςία των ενϊςεων ι 

ωσ αποτζλεςμα τθσ άνκθςθσ των 

κυανοβακτθρίων των φυκιϊν. Το 

μεγαλφτερο πρόβλθμα με το πό-

ςιμο νερό που ζχει μολυνκεί από 

το MIB ι το Geosmin είναι θ αλλαγι τθσ γεφςθσ και τθσ όςφρθςθσ, κάνοντασ 

το νερό μουχλιαςμζνο ι γιινο. Απαιτοφνται πολφ χαμθλά όρια για να ανι-

χνεφςει ο άνκρωποσ μια αλλαγι ςτισ ιδιότθτεσ γεφςθσ και οςμισ του νεροφ. 

Αυτι θ ανεπικφμθτθ γεφςθ και οςμι είναι ςυχνά θ κφρια αιτία παραπόνων 

πελατϊν, τόςο από οικιακοφσ πελάτεσ όςο και από επαγγελματίεσ πελάτεσ 

που ενδζχεται να χρθςιμοποιιςουν το νερό για άλλεσ διαδικαςίεσ. Η UL-

TRAAQUA ζχει αναπτφξει μια ςειρά προθγμζνων λφςεων οξείδωςθσ, οι οποίεσ 

ζχουν αναπτυχκεί ειδικά για να αντιμετωπίςουν αυτό το πρόβλθμα, κατα-

ςτρζφοντασ και αφαιρϊντασ μικρορφπουσ που είναι το κλειδί για τθν εξάλει-

ψθ προβλθμάτων MIB και Geosmin.  

Ozone disinfection  –  UV/Ozone  
Βιομθχανία Γάλακτοσ,  

Συριοφ & γαλακτοκομικϊν προϊόντων 
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΢υςτιματα UV-C/όηοντοσ για τθ βελτίωςθ του εςωτερικοφ κλίματοσ των ΢τάβλων ηϊων & Πτθνοτροφείων   

Το όηον μπορεί να προςτεκεί ςε πολφ χαμθλζσ δόςεισ ςτον αζρα του αχυρϊ-

να με  αρκετά ευεργετικά αποτελζςματα. Θα εξαλείψει ουςιαςτικά τθ μυ-

ρωδιά τθσ κοπριάσ ςτον αχυρϊνα. Ταυτόχρονα κα καταςτρζψει το E. Coli, τθ 

ςαλμονζλα και πολλά άλλα βακτιρια. Όταν το όηον εφαρμοςτεί ςτον αζρα 

ςτουσ ςτάβλουσ  εξαλείφει τθν οςμι, μειϊνει τον αρικμό των μυγϊν, μειϊ-

νει τισ αςκζνειεσ και μειϊνει τα ποςοςτά κνθςιμότθτασ.  

Ozone disinfection  –  UV/Ozone  
Βιομθχανία Γάλακτοσ,  

Συριοφ & γαλακτοκομικϊν προϊόντων 



Η παραγωγι 

ποιοτικοφ γάλα-

κτοσ ξεκινά με 

καλζσ πρακτικζσ 

υγιεινισ. Οι 

βρϊμικεσ αγελά-

δεσ και ο λερω-

μζνοσ εξοπλι-

ςμόσ μπορεί να 

οδθγιςουν ςε 

αυξθμζνα επίπε-

δα βακτθρίων ςτθ δεξαμενι χφδθν. Εναλλακτικοί παράγοντεσ απολφμανςθσ 

που είναι αςφαλείσ για το περιβάλλον είναι επικυμθτοί για τισ βιομθχανίεσ 

τροφίμων και γαλακτοκομικϊν προϊόντων. Το όηον είναι ζνασ ιςχυρόσ οξει-

δωτικόσ παράγοντασ που καταςτρζφει επικετικά βακτιρια, πακογόνα και 

ιοφσ. Ολόκλθροσ ο μαςτόσ και τα πίςω πόδια κα πρζπει να ξεπλζνονται με 

οηονιςμζνο νερό πριν από το άρμεγμα για να αποφευχκοφν αυτά τα προ-

βλιματα. Θα πρζπει να χρθςιμοποιείται οηονιςμζνο νερό για το ξζπλυμα 

του αρμεκτικοφ εξοπλιςμοφ, τθν απολφμανςι του, μειϊνοντασ ζτςι τισ πικα-

νότθτεσ μόλυνςθσ του γάλακτοσ. Όλοσ ο εξοπλιςμόσ που χρθςιμοποιείται 

για τθν παροχι τροφισ για τισ αγελάδεσ κα πρζπει να ξεπλζνεται με οηονι-

ςμζνο νερό ςε τακτικι βάςθ για να ςκοτϊςει τθ μοφχλα, το ωίδιο και τα βα-

κτιρια.  

Η μείωςθ του 

ςτρεσ και ο 

ζλεγχοσ των 

μολυςματι-

κϊν αςκε-

νειϊν μπορεί 

όχι μόνο να 

μειϊςει τον 

αντίκτυπο τθσ 

περιβαλλοντι-

κισ μαςτίτι-

δασ, αλλά μπορεί επίςθσ να οδθγιςει ςε υψθλότερα επίπεδα παραγωγισ 

γάλακτοσ. Οι διαδικαςίεσ αρμζγματοσ, ιδιαίτερα θ προετοιμαςία του μαςτοφ, 

μποροφν να επθρεάςουν τθν ποςότθτα τθσ περιβαλλοντικισ μαςτίτιδασ. Κα-

νζνα μεμονωμζνο μζτρο ελζγχου δεν κα ζχει τόςο μεγάλο αντίκτυπο ςτθν 

πρόλθψθ τθσ μαςτίτιδασ και ςτθ διατιρθςθ τθσ ποιοτικισ παραγωγισ γάλα-

κτοσ όςο θ ελαχιςτοποίθςθ τθσ ζκκεςθσ ςε βακτιρια. Η χριςθ οηονιςμζνου 

νεροφ για το πλφςιμο του μαςτοφ ςτο αρμεκτιριο και για το πλφςιμο των 

δαπζδων κατά τθν αντικατάςταςθ του υλικοφ κλινοςκεπαςμάτων κα βοθκι-

ςει ςτθ μείωςθ των βακτθρίων. Η προςκικθ αερίου όηοντοσ ςτον αχυρϊνα 

κα προςφζρει επίςθσ μια ςυνεχι επίκεςθ κατά των βακτθρίων.  

Πλεονεκτήματα του Όζοντοσ  

Σο όηον ωσ απολυμαντικό  

Μαςτίτιδα ςε αγελάδεσ γάλακτοσ  

Ozone disinfection  –  UV/Ozone  
Βιομθχανία Γάλακτοσ,  
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Επεξεργαςία του νεροφ με όηον  

Η επεξεργαςία του νεροφ με όηον ι UV-C αυξάνει τα επίπεδα παραγωγισ 

ςτισ φάρμεσ πουλερικϊν, χοίρων και γαλακτοπαραγωγϊν που χρθςιμοποι-

οφν τθν τεχνολογία και τα οικονομικά οφζλθ αντικατοπτρίηονται ςτα κζρδθ 

τουσ (Engineering News.) Εάν τα ηϊα υποφζρουν από κακι ανάπτυξθ, κακι 

αναπαραγωγι, ςυχνζσ αςκζνειεσ και φτωχό γάλα παραγωγισ, κα μποροφςε 

να είναι ότι το νερό είναι ο κακοριςτικόσ παράγοντασ. Μερικζσ φορζσ θ κα-

κι ποιότθτα του νεροφ μπορεί να προκαλζςει ι να επιδεινϊςει αυτά τα 

προβλιματα που ςχετίηονται με τθν παραγωγι . Οι αγελάδεσ που κθλάηουν 

δεν τουσ αρζςει θ γεφςθ του νεροφ, δεν πίνουν αρκετά και θ παραγωγι γά-

λακτοσ κα υποφζρει. Τα μζταλλα μποροφν να επθρεάςουν τθ γεφςθ του νε-

ροφ, κακϊσ τα υψθλά επίπεδα ενόσ ι περιςςότερων μετάλλων μπορεί να 

προκαλζςουν μια δυςάρεςτθ γεφςθ. Η επεξεργαςία του πόςιμου νεροφ με 

όηον μπορεί να οξειδϊςει τα μζταλλα και να τα απομακρφνει από το νερό. 

Τα ηϊα τθσ φάρμασ είναι διακριτικά για το νερό που πίνουν. Η αφαίρεςθ 

δυςάρεςτων γεφςεων και μυρωδιϊν μπορεί να οδθγιςει ςε αφξθςθ τθσ κα-

τανάλωςθσ νεροφ από τα γαλακτοπαραγωγά βοοειδι. Το πθγάδι ι το επι-

φανειακό νερό μπορεί επίςθσ να είναι φορτωμζνο με βακτιρια. Τα βακτιρι-

α ςτο πόςιμο νερό μποροφν να οδθγιςουν ςε αςκζνεια εάν τα επίπεδα εί-

ναι πολφ υψθλά. Ωςτόςο, ακόμθ και τα χαμθλά επίπεδα βακτθρίων μπο-

ροφν να ςτρεςάρουν τισ αγελάδεσ και να επθρεάςουν τα επίπεδα παραγω-

γισ γάλακτοσ. Ο κακαριςμόσ του πόςιμου νεροφ με το όηον ζχει οδθγιςει 

ςε ςθμαντικι πτϊςθ των ποςοςτϊν κνθςιμότθτασ ςτουσ εκτροφείσ κοτό-

πουλου και χοίρων. Είναι ζνα λογικό ςυμπζραςμα ότι το ίδιο κα ιςχφει και 

για τισ αγελάδεσ.  

Ozone disinfection  –  UV/Ozone  
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Σο Clean-in-place (CIP) είναι μια μζκοδοσ κακαριςμοφ των εςωτερικϊν επι-

φανειϊν ςωλινων, και εξοπλιςμοφ διεργαςίασ, χωρίσ αποςυναρμολόγθςθ. 

Η διαδικαςία πλφςθσ αποτελείται από διάφορουσ κφκλουσ ςτουσ οποίουσ 

τα απορρυπαντικά, τα καυςτικά, τα οξζα, τα απολυμαντικά και το υλικό 

ζκπλυςθσ ανακυκλϊνονται μζςω του εξοπλιςμοφ διεργαςίασ μζςω ενόσ 

αυτοματοποιθμζνου ςυςτιματοσ δεξαμενϊν, βαλβίδων, αντλιϊν και εναλ-

λακτϊν που διαχειρίηεται ζνασ προγραμματιηόμενοσ ελεγκτισ. Ενϊ το ςυμ-

βατικό CIP μειϊνει ςθμαντικά τον χρόνο και το κόςτοσ τθσ υγιεινισ των ςυ-

ςτθμάτων ςε ςφγκριςθ με τον χειροκίνθτο κακαριςμό, απαιτοφνται ςυχνά 

υψθλζσ κερμοκραςίεσ και χθμικά απορρυπαντικά για πλιρθ αποτελεςματι-

κότθτα. Ωσ αποτζλεςμα, ςθμαντικζσ ποςότθτεσ ενζργειασ και νεροφ κατα-

ναλϊνονται ςτισ παραδοςιακζσ διαδικαςίεσ CIP. Το νερό που ζχει υποςτεί 

επεξεργαςία ςε ζνα ςυγκεκριμζνο επίπεδο διαλυμζνου όηοντοσ μπορεί να 

βελτιϊςει τθν αποτελεςματικότθτα του CIP επειδι είναι το ιςχυρότερο ο-

ξειδωτικό και απολυμαντικό ςε εμπορικι χριςθ που λειτουργεί καλά ςε 

μειωμζνεσ κερμοκραςίεσ. Οι ςυμβατικζσ διεργαςίεσ CIP υψθλισ κερμοκρα-

ςίασ απαιτοφν ενζργεια και χρόνο για να ανυψωκεί ολόκλθρο το ςφςτθμα 

ςτθ κερμοκραςία ςτόχο και να κρυϊςει ςτο τζλοσ τθσ διαδικαςίασ. Το οηο-

νιςμζνο νερό μπορεί να αντικαταςτιςει τα χλωριωμζνα απολυμαντικά, το 

υπεροξικό οξφ και το ξζπλυμα με ηεςτό νερό ςτα παραδοςιακά πρωτόκολ-

λα CIP. Αυτό μειϊνει το νερό για το ξζπλυμα και το χρόνο για να κρυϊςει 

το ςφςτθμα. Το όηον είναι ζνασ ιςχυρόσ οξειδωτικόσ παράγοντασ που μπο-

ρεί να χρθςιμοποιθκεί για τθν απολφμανςθ και τον κακαριςμό εξοπλιςμοφ 

και επιφανειϊν ςε διάφορουσ κλάδουσ, ςυμπεριλαμβανομζνων τροφίμων 

και ποτϊν, φαρμακευτικϊν προϊόντων και επεξεργαςίασ νεροφ. Σε ζνα ςφ-

ςτθμα CIP (Clean-In-Place), το όηον παράγεται επί τόπου και χρθςιμοποιεί-

ται για τον κακαριςμό και τθν απολφμανςθ του εξοπλιςμοφ χωρίσ τθν ανά-

γκθ χθμικϊν ι ηεςτοφ νεροφ (ι χαμθλότερθσ χριςθσ χθμικϊν).  

Χριςθ όηοντοσ ςε ςυςτιματα CIP  Βιομθχανία Γάλακτοσ,  

Συριοφ & γαλακτοκομικϊν προϊόντων 

user
Σφραγίδα



MANUFACTURING COMPANY  
Germany oxytec GmbH  
Geibelstr. 64 | 22303 Hamburg  
www.oxytec.com  
info@oxytec.com  

 GENERAL DISTRIBUTION  
SALES NETWORK 
GREECE 
ALPHA HEALTH 
HATZIDIMITRIOU 18 GIANNITSA 58100 
Σ: +30 23820 24976 T: +30 6977592978 
Ε:  info@alpha-health.gr    
www.alpha-health.gr 




