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Βιομθχανίεσ φροφτων και λαχανικϊν   

Αζρασ, νερό, επιφάνειεσ  

Κακαριςμόσ και απολφμανςθ   



Η ALPHA HEALTH αναπτφςςει  ςυςτιματα 

και τεχνολογίεσ για βιομθχανίεσ των οποίων 

θ κακθμερινι εργαςία απαιτεί περιβάλλον 

με μειωμζνο μικροβιακό φορτίο. Ωσ προμθ-

κευτισ ςυςτιματοσ για ςυςτιματα κακα-

ροφ αζρα και διαδικαςίεσ απορρφπανςθσ, 

ζχουμε ομαδοποιιςει τθν τεχνογνωςία και 

εμπειρία μασ.  

Το αποτζλεςμα:     γριγορεσ, αςφαλείσ και 

αξιόπιςτεσ διαδικαςίεσ για τθν προςταςία 

των ανκρϊπων, και των προϊόντων, από 

πθγζσ μόλυνςθσ και ςωματιδίων. 

 

Στακερά υψθλι ποιότθτα προϊόντοσ 

Παραγωγι ςε ζνα μικροβιολογικά κακαρό 

και χωρίσ ςωματίδια περιβάλλον αποτελεί 

το κεντρικό ηιτθμα τθσ Οινοποιιςεισ  

Κάκε ςφςτθμα μπορεί να ςχεδιαςτεί και να 

αναπτυχκεί ξεχωριςτά ςφμφωνα με τισ 

ςυγκεκριμζνεσ απαιτιςεισ και διαδικαςίεσ 

παραγωγισ του πελάτθ. 

Ζνα περιβάλλον χωρίσ μικρόβια κακϊσ και 

τα υψθλότερα πρότυπα παραγωγισ, αςφά-

λειασ και υγιεινισ  

 

Η ALPHA HEALTH προςφζρει καινοτόμεσ 

και τεχνικά εξελιγμζνεσ λφςεισ για να κα-

ταςτιςει τισ περιοχζσ παραγωγισ χαμθ-

λϊν μικροβίων χωρίσ να επθρεάηεται θ 

ποιότθτα του τροφίμου: Η χαμθλότερθ 

δυνατι μονάδα αρικμοφ μικροβίων ι 

ςχθματιςμοφ αποικιϊν (CFU) επιτυγχάνε-

ται χωρίσ χθμικά ςυντθρθτικά ι πρόςκε-

τα. 

Τα πλεονεκτιματα: Αυξθμζνθ διάρκεια 

ηωισ με φυςικό τρόπο, εκτεταμζνθ χωρθ-

τικότθτα μεταφοράσ και αποκικευςθσ, 

αποφυγι επιςτροφϊν, διακοπι ι μείωςθ 

τθσ χριςθσ ςυντθρθτικϊν. 

Αυτό δθμιουργεί ζνα άμεςο ποιοτικό και   

ανταγωνιςτικό πλεονζκτθμα για τουσ πε-

λάτεσ. 

Αξιόπιςτεσ λφςεισ για τθ διατιρθςθ κα-

καρϊν κρίςιμων ηωνϊν. 

Καινοτόμεσ διαδικαςίεσ όπωσ θ αποςτεί-

ρωςθ επιφάνειασ UV-C και θ τεχνολογία 

φίλτρων χρθςιμοποιοφνται για τθ δθμι-

ουργία ενόσ περιβάλλοντοσ χωρίσ μικρό-

βια.  

 

Περιβάλλον απαλλαγμένο   

από ςκόνη μικρόβια και άλλουσ ρύπουσ….. 

Φροφτα & Λαχανικά  



Ρλεονεκτιματα Φροφτα & Λαχανικά  

Ροια πλεονεκτιματα προςφζρουν   

οι εγκαταςτάςεισ/ςυςτιματα; 

Τα ςυςτιματα ςτον τομζα των φροφτων και λαχανικϊν  ςχεδιάηονται: 

 για τθν διαςφάλιςθ τθσ ποιότθτασ του αρχικοφ προϊόντοσ κατά τθν διάρ-

κεια ολόκλθρθσ τθσ διαδικαςίασ παραγωγισ 

 αφξθςθ τθσ ποιότθτασ του τελικοφ προϊόντοσ 

 ςυςτιματα ανεξάρτθτα από τθν υποδομι 

 χαμθλό επενδυτικό κόςτοσ 

 βελτιςτοποιθμζνθ ενεργειακά λειτουργικι διαχείριςθ 

Ρϊσ ωφελείται ο πελάτθσ; 

Οι λφςεισ των ςυςτθμάτων εξαςφαλίηουν ανταγωνιςτικό  

πλεονζκτθμα: 

 πιο ιπιεσ επιλογζσ παραγωγισ 

 διατιρθςθ τθσ ποιότθτασ των προϊόντων 

 ελεγχόμενο περιβάλλον παραγωγισ 

 ςτακερζσ ςυνκικεσ παραγωγισ 

 μεγαλφτερο κφκλο ηωισ προϊόντοσ 

 μεγαλφτερθ διάρκεια αποκικευςθσ 

Ρλεονεκτιματα για τον κλάδο των  φροφτων και λαχανικϊν  

 ςτακερά υψθλι ποιότθτα προϊόντοσ ςτα ςυςκευαςμζνα  

    εμπορεφματα 

 αυξθμζνθ αςφάλεια του προϊόντοσ 

 χαμθλότεροσ δυνατόσ αρικμόσ μικροβίων (CFU) <1 

 χωρίσ χθμικά ςυντθρθτικά ι πρόςκετεσ κερμικζσ διεργαςίεσ 

 μεγαλφτερθ διάρκεια ηωισ 

 πρόλθψθ μικροβίων αλλοίωςθσ 

 Διατθρεί τισ κρίςιμεσ ηϊνεσ κακαρζσ 

 



Το πρόβλθμα  

Legionella E. coli Salmonella Listeria 

Οι λεγεωνζλλεσ είναι βακτιρια που ηουν 

ςτο νερό και προκαλοφν διάφορεσ αςκζ-

νειεσ ςτον άνκρωπο, από ςυμπτϊματα 

που μοιάηουν με γρίπθ μζχρι ςοβαρι 

πνευμονία. Τα ευρζωσ διαδεδομζνα μι-

κρόβια ςυνικωσ εξουδετερϊνονται με 

τθν αφξθςθ τθσ κερμοκραςίασ. Ωςτόςο, 

αυτό είναι ενεργοβόρο και προκαλεί αυ-

ξθμζνθ βροχόπτωςθ αςβζςτθ. Η oxytec 

προςφζρει εναλλακτικζσ διαδικαςίεσ 

εξοικονόμθςθσ κόςτουσ, δοκιμαςμζνεσ 

και πιςτοποιθμζνεσ διαδικαςίεσ.  

Η Escheririchia coli (E. coli) είναι από τισ 

πιο κοινζσ αιτίεσ μολυςματικϊν αςκε-

νειϊν. Το βακτιριο βρίςκεται κανονικά 

ςτο ανκρϊπινο ζντερο και αντιπροςω-

πεφει περίπου το 1‰ τθσ εντερικισ χλω-

ρίδασ. Μολυςμζνο πόςιμο νερό, προϊό-

ντα κρζατοσ, οριςμζνα τυριά και ωμά 

φυτικά προϊόντα μπορεί να οδθγιςουν 

ςτθν εξάπλωςι τουσ. Ωσ εκ τοφτου, απο-

τελοφν ςθμαντικι απειλι για τθν παρα-

γωγι τροφίμων.  

Η ςαλμονζλα είναι παρόμοια με τα βα-

κτιρια E.coli και ανικουν ςτισ ηωονό-

ςουσ, μικρόβια που μποροφν να μολφ-

νουν ανκρϊπουσ και ηϊα. Εμφανίηονται 

ιδιαίτερα ςυχνά ςε αυγά και πουλερικά. 

Η ςαλμονζλα μπορεί να επιβιϊςει για 

εβδομάδεσ εκτόσ του ξενιςτι, οριςμζνοι 

τφποι μποροφν να πολλαπλαςιαςτοφν 

ιδθ πάνω από 6 βακμοφσ. Καταςτρζφο-

νται μόνο ςε κερμοκραςία άνω των 70°.  

Τα λιςτζρια είναι ευρζωσ διαδεδομζνα 

ςτθ φφςθ, βρίςκονται ςε νεκρά οργανικά 

υλικά, τόςο ςε φυτικό υλικό όςο και 

ςτον εντερικό ςωλινα των ανκρϊπων 

και των ηϊων. Ζτςι, υπάρχει κίνδυνοσ 

βλάςτθςθσ ιδιαίτερα ςτο κρζασ και ςτα 

ψάρια και ςτα νωπά γαλακτοκομικά 

προϊόντα. Μποροφν επίςθσ να αποικί-

ςουν τα φυτά μζςω γονιμοποίθςθσ με 

ηωικά απόβλθτα. Βρίςκονται ςυχνά ςε 

ζτοιμεσ για μαγείρεμα, ςυςκευαςμζνεσ 

ςαλάτεσ.  

Εξουδετζρωςθ των τυπικϊν μικροβίων ςτθν παραγωγι τροφίμων  

Μζχρι τϊρα, ο μόνοσ τρόποσ για τθν καταπολζμθςθ των μικροβίων ιταν θ κερμοκραςία ι τα χθμικά.  

Με τθν ακτινοβολία UV-C και το όηον UV, ζχουμε αςφαλείσ και ςθμαντικά λιγότερο ενεργοβόρεσ εναλλακτικζσ λφςεισ.  

Φροφτα & Λαχανικά  



ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΕΣ 

Φιλικζσ προσ το περιβάλλον διαδικαςίεσ κακαριςμοφ Φιλικζσ προσ το περιβάλλον διαδικαςίεσ κακαριςμοφ Φιλικζσ προσ το περιβάλλον διαδικαςίεσ κακαριςμοφ    

ειδικά για τθν παραγωγι τροφίμων ειδικά για τθν παραγωγι τροφίμων ειδικά για τθν παραγωγι τροφίμων    

Ακτινοβολία UV-C  
Ειδικά ςε χϊρουσ παραγωγισ όπου υ-

πάρχουν άτομα, ο κίνδυνοσ μόλυνςθσ 

είναι υψθλόσ. Η ακτινοβολία UV-C απο-

λυμαίνει ςυνεχϊσ τισ επιφάνειεσ και τον 

αζρα του δωματίου, ενϊ ακόμθ και τα 

ςπόρια μοφχλασ αδρανοποιοφνται διαρ-

κϊσ. Η διαδικαςία είναι αβλαβισ για 

ανκρϊπουσ και ηϊα. Στθν κτθνοτροφία, 

οι λοιμϊξεισ μποροφν να προλθφκοφν.  

Απολφμανςθ με όηον  
Τα μικρόβια ςτον εξοπλιςμό παραγωγισ, 

ςτα προϊόντα, ςτισ ςυςκευαςίεσ εξαλεί-

φονται κατά 99,9% με το όηον. Το όηον 

μπορεί να ειςαχκεί απευκείασ, μζςω 

οηονιςμζνου αζρα ι οηονιςμζνου νεροφ, 

δεν αφινει υπολείμματα ι τοξικά υπο-

προϊόντα και ζχει εγκρικεί ωσ απολυμα-

ντικό από τθν Ομοςπονδιακι Υπθρεςία 

Υγείασ.  

Κακαριςμόσ αζρα πλάςματοσ 
Η τεχνολογία πλάςματοσ βαςίηεται ςε 

μια κακαρά φυςικι αρχι και, όπωσ θ 

τεχνολογία UV-C/όηοντοσ, λειτουργεί 

εντελϊσ χωρίσ χθμικά. Η τεχνολογία 

πλάςματοσ αναπτφχκθκε ειδικά για τθν 

εξάλειψθ των οςμϊν και ζχει αποδείξει 

τθν αξία τθσ ςτθ γαςτρονομία και τθ βιο-

μθχανία. Τα βακτιρια, οι ιοί και τα ςπό-

ρια εξουδετερϊνονται. Τα ςτερεά και τα 

αερολφματα διαχωρίηονται ςτα ςτάδια 

προ-φίλτρου.  

ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΕΣΤΕΧΝΟΛΟΓΙΕΣΤΕΧΝΟΛΟΓΙΕΣ   

Φροφτα & Λαχανικά  



UV/Ozone  Φροφτα & Λαχανικά  

Sanipro   

Αυτοί οι  κακαριςτζσ αζρα χϊρου 

εξαλείφουν αποτελεςματικά τισ ο-

ςμζσ και απολυμαίνουν τισ επιφάνει-

εσ και τον αζρα του δωματίου με τε-

χνολογία UV-C/Ozone. Οι επιφάνειεσ 

απολυμαίνονται ιδιαίτερα και ςτα 

ποιο δυςπρόςιτα ςθμεία  

Λειτουργία  

Διαδικαςία κακαριςμοφ του αζρα 

ανακυκλοφορίασ με UV/Ozone, ο αζ-

ρασ του δωματίου ρζει πάνω από 

ειδικοφσ ςωλινεσ που παράγουν 

φωσ UV-C (λάμπεσ φωτοηϊνθσ)  

 Η ακτινοβολία από αυτοφσ τουσ 

λαμπτιρεσ μετατρζπει το φυςι-

κό οξυγόνο ςε όηον. Τα μικρόβι-

α και ουςίεσ που προκαλοφν 

οςμι και οι οργανικζσ ουςίεσ 

οξειδϊνονται μζςω αυτισ τθσ  

διαδικαςίασ  

 Το όηον είναι αζριο ςε κερμο-

κραςία δωματίου και επομζνωσ 

εντελϊσ απολυμαίνει τον αζρα 

του δωματίου και όλεσ τισ επι-

φάνειεσ  

 Αποτρζπει τθ δθμιουργία αντί-

ςταςθσ ςτα μικρόβια . 

Σθμαντικότερα  

ςθμεία εφαρμογισ 

 

 Κατάλλθλο και για τθ βιο-

μθχανία τροφίμων,  

 Κακαρίηει και απολυμαίνει 

τουσ χϊρουσ αποκικευςθσ 

και φόρτωςθσ, εργαςτθρι-

ακά δωμάτια, εγκαταςτά-

ςεισ επεξεργαςίασ λυμά-

των, δωμάτια απορριμμά-

των  

 Ταχεία απολφμανςθ  

 Παραγωγι φαγθτοφ  

 Ψυγεία κάλαμοι ςυντιρθ-

ςθσ    

 Αίκουςεσ Παραγωγισ και 

φόρτωςθσ  

Επιπλζον πλθροφορίεσ  

 

 Χωρίσ ςυμπφκνωςθ  

 Καμία χριςθ φίλτρων ι χθμι-

κϊν  

 Χωρίσ υπολείμματα οξειδίων 

του αηϊτου ι χθμικϊν ουςιϊν  

 Ο ζλεγχοσ όηοντοσ διαςφαλί-

ηει ότι υπάρχει αποτελεςματι-

κι περιεκτικότθτα ςε όηον 

διατθροφνται ςτο δωμάτιο 

για οριςμζνο χρονικό διάςτθ-

μα. Μετά τθν απολφμανςθ, το 

Sanipro  ρυκμίηει τθ γριγορθ 

μείωςθ του όηοντοσ ςτο δω-

μάτιο  



ΟΙ ΣΥΣΚΕΥΕΣ  
ζχουν τθν ικανότθτα να ε-
ξουδετερϊνουν τουσ ιοφσ 
και βακτθριακά μολυςματι-
κά φορτία εςωτερικοφ αζρα, 
παρζχοντασ ζνα αςφαλζςτε-
ρο περιβάλλον. 

1. Ρροφίλτρο Σκόνθσ 
2. Φίλτρο ‘Ανκρακα 
3. Φίλτρο HEPA 
4. Φίλτρο Fiber shield™ 
5. Διπολικόσ ιονιςμόσ 
6. Τεχνολογία υπεριϊδουσ 
ακτινοβολίασ 

Ρλιρθσ προςταςία  ςε όλουσ τουσ χϊρουσ παραγωγισ  
▶ Μειϊνει ςυνεχϊσ τον κίνδυνο ανάπτυξθσ μοφχλασ ςε όλεσ τισ περιο-
χζσ, που δεν υπάρχει εξαεριςμόσ. 
▶ Τα μικρόβια ςτον ατμοςφαιρικό αζρα  
εξαλείφονται ζωσ και 99,9% και το μικροβιακό φορτίο ςτισ επιφάνειεσ 
επίςθσ μειϊνεται δραςτικά. 
▶ Μειϊνει τισ δαπάνεσ για κακθμερινι υγιεινι. 
▶ Μείωςθ του αποτυπϊματοσ άνκρακα. 

Επίτοιχεσ & οροφισ μονάδεσ με ανεμιςτιρα  
επανακυκλοφορίασ του αζρα 

Φροφτα & Λαχανικά  UV– Air Treatment Systems 



Θάλαμοι Συντιρθςθσ  Φροφτα & Λαχανικά  

Αςφάλεια από πακογόνα.  

Η κακι ποιότθτα του εςωτερικοφ αζρα των ψυγείων είναι ζνασ επικίνδυνοσ 

παράγοντασ ικανόσ να επθρεάςει τα προϊόντα που βρίςκονται ςε αυτό. Η 

ςιψθ προκαλείται από παραςιτικοφσ μφκθτεσ, μοφχλα και το αικυλζνιο. 

Πολλζσ εςωτερικζσ μονάδεσ καλάμων παρουςιάηουν μεγάλθ ανάπτυξθ μο-

λυςματικοφ βιοφίλμ ςτα ςτοιχεία και τισ λεκάνεσ αποςτράγγιςθσ τουσ, με  

μικροοργανιςμοφσ ςυμπεριλαμβανομζνων ιϊν και βακτθρίων.  

Η επιδείνωςθ ξεκινά με τθ διάςπαςθ του κυτταρικοφ ιςτοφ με ενηυματικι 

δράςθ. Εκτόσ από τθν εξάπλωςθ των μολυςματικϊν φορτίων ςτα προϊόντα 

θ μόλυνςθ μεταφζρετε με τθ μορφι βιοφίλμ ςτα πθνία του εξατμιςτι και 

επιδεινϊνοντασ δραματικά ςτθν απόδοςθ του και τθν κατανάλωςθ  

ενζργειασ. 

Το RACK COIL SYSTEMS κακαρίηει ομοιογενϊσ τθ ροι αζρα που διζρχεται μζςα 

από τουσ λαμπτιρεσ του. Εξαλείφει το μικροβιακό φορτίο τθν εξάπλωςθ και τθ 

διανομι επικίνδυνων πακογόνων μικροοργανιςμϊν ςτο εςωτερικό των καλά-

μων ςυντιρθςθσ προϊόντων 



Σφςτθμα κακαριςμοφ αζρα ανακυκλοφορίασ για ζντονο μολυςμζνο από 
μικρόβια αζρα και οςμζσ  
Πφελοσ  
 Απενεργοποιεί βακτιρια, ιοφσ, ηυμομφκθτεσ και ςπόρια μοφχλασ 

ζωσ και 99,9%  
 Μεγαλφτερθ διάρκεια ηωισ, καλφτερθ εμφάνιςθ και ποιότθτα των 

προϊόντων διατροφισ και εξαςφαλίηει αζρα χωρίσ μικρόβια   
 Καμία ανάπτυξθ αντοχισ μικροβίων  
 Μείωςθ οςμϊν  
Technology & Material 
 Μετά από προφιλτράριςμα μζςω πλζγματοσ και F7 ι θλεκτροςτατι-

κϊν φίλτρων, ο μολυςμζνοσ από μικρόβια αζρασ δωματίου απορρο-
φάται μζςω προβολζων υψθλισ απόδοςθσ. Αυτοί οι λαμπτιρεσ υ-
δραργφρου χαμθλισ πίεςθσ εκπζμπουν φωσ UV-C ακριβϊσ 253,7 nm 
– μια φαςματικι γραμμι που ζχει μικροβιοκτόνο δράςθ αλλά δεν πα-
ράγει όηον, επομζνωσ τα προϊόντα δεν μποροφν να καταςτραφοφν.  

 Οι οςμζσ εξαλείφονται ςτον επακόλουκο ενεργό άνκρακα  
 Προβολζασ υψθλισ ιςχφοσ με διάρκεια ηωισ 12.000 ϊρεσ, ςε ςτακερι 

ιςχφ εξόδου  
 Προαιρετικά με μονάδα ελζγχου και μετρθτι ωρϊν λειτουργίασ με 

δυνατότθτα ςφνδεςθσ ζωσ 2000 ι 3000 watt  
  Περίβλθμα με διπλά τοιχϊματα  
 Με μονάδα ελζγχου  

Χϊροι παραγωγισ κεντρικά και ιμι-κεντρικά ςυςτιματα  
επανακυκλοφορίασ αζρα  

UV/OZ- Air Treatment  

UV-C Circulating air disinfection Pre-filter/electrostat,  

EC-Fan, UV-C and activated carbon filter 

Φροφτα & Λαχανικά  



Mονάδεσ απολφμανςθσ αζρα εξαεριςμοφ  
 

Ρϊσ λειτουργεί 
Μζςω ενόσ αξονικοφ ανεμιςτιρα που είναι εγκατεςτθμζνοσ απευκείασ ςτθ μονάδα, ο  
Αζρασ μεταφζρεται ςτον κάλαμο του αντιδραςτιρα ςτον οποίο είναι τοποκετθμζνεσ οι  
λαμπεσ UV  
ςφμφωνα με το ςχεδιαςμό μασ. Ο αζρασ, που διαςχίηει το ςϊμα του εξοπλιςμοφ για όλο το  
μικοσ, υπόκειται ςε απολφμανςθ και ςτθ ςυνζχεια επιςτρζφει ςτο περιβάλλον, απαλλαγμζ-
νοσ από μικροβιολογικοφσ ρφπουσ. Στα άκρα των πλεγμά-των του αντιδραςτιρα τα ςτοιχεία 
φίλτρου είναι τοποκετθμζνα ζτςι ϊςτε να ζχουν διπλό ςκοπό: ςυγκράτθςθ μικροοργανι-
ςμϊν και πρόλθψθ θ διαφυγι ακτινοβολίασ από τθ μονάδα UV (επιβλαβισ για τθν επαφι με 
τα μάτια). 
Τα διάφορα εξαρτιματα 
τθσ μονάδασ απολφμανςθσ θ γεωμετρία (ο τφποσ ανεμιςτιρα, διάμετροσ ςϊματοσ του αντι-
δραςτιρα, ο αρικμόσ λαμπτιρων) ζχουν κατάλλθλο μζγεκοσ ζτςι ϊςτε να διαςφαλίηεται ότι 
θ αναλογία αζρα ταχφτθτα ςε ιςχφ ακτινοβολίασ μπορεί να εγγυθκεί μια δόςθ UV ικανι εξα-
λείφοντασ ηυμομφκθτεσ, μοφχλα, ςπόρια, βακτιρια και ιοφσ.  

Iδανικζσ για εγκατάςταςθ και αξιόπιςτθ απολφμανςθ οποιωνδιποτε  
χϊρων ςτθ βιομθχανικι παραγωγι τροφίμων ζωσ 2000m³ 

Φροφτα & Λαχανικά  
UV/OZ- Tube Systems 



Κακαριςμόσ και απολφμανςθ νεροφ.  

Ρεριςςότερθ αςφάλεια, λιγότερθ χριςθ πόρων.  

Απολφμανςθ πόςιμου νεροφ  

 

Με τουσ αντιδραςτιρεσ υπεριϊδουσ 

ακτινοβολίασ μασ, αποςτειρϊνουμε 

το πόςιμο νερό ςτο 99,999%, χωρίσ 

οςμζσ και εντελϊσ χωρίσ τθ χριςθ 

χθμικϊν. Η φυςικι γεφςθ διατθρεί-

ται. Δεν παράγονται υποπροϊόντα. Τα 

φυτά ςυμμορφϊνονται με τον κανο-

νιςμό πόςιμου νεροφ και είναι πιςτο-

ποιθμζνα.  

Νερό επεξεργαςίασ  

 

Τα μικρόβια μποροφν επίςθσ να με-

ταφερκοφν ςτθν παραγωγι μζςω του 

νεροφ επεξεργαςίασ, όπωσ το νερό 

λεφκανςθσ, το νερό απόψυξθσ και το 

νερό πλφςθσ. Με τισ διαδικαςίεσ UV 

και UV-όηοντοσ, απολυμαίνουμε αυ-

τό το νερό και αυξάνουμε τθν αςφά-

λεια παραγωγισ. Προετοιμάηουμε τα 

λφματα παραγωγισ για απόρριψθ 

ςτο δθμόςιο ςφςτθμα αποχζτευςθσ.  

Απόβλθτα νερά  

 

Επιλφουμε προβλιματα αποχζτευςθσ 

με βάςθ το πρόβλθμα. Ανάλογα με το 

φορτίο, αφαιροφμε αιωροφμενα ςτε-

ρεά, μικρόβια ι ςυγκεκριμζνεσ ουςί-

εσ μζχρι ςυγκεκριμζνα μόρια. Μπο-

ροφμε να αφαιρζςουμε τα λίπθ ςχε-

δόν εντελϊσ. Η τεχνολογία μασ μετα-

τρζπει τισ τοξίνεσ ςε μθ τοξικζσ ενϊ-

ςεισ και μποροφμε να μειϊςουμε τισ 

τιμζσ COD και BOD5 ζωσ και 80%. .  

WATER DISINFECTION 

Φροφτα & Λαχανικά  Απολφμανςθ Νεροφ 



Το νερό είναι ζνα κρίςιμο μζ-

ροσ οποιαςδιποτε διαδικαςί-

ασ παραγωγισ τροφίμων και 

ποτϊν, ζχοντασ ηωτικό αντί-

κτυπο ςτθ διάρκεια ηωισ και 

τθ ςυνολικι ποιότθτα του τε-

λικοφ προϊόντοσ. Οι μικροορ-

γανιςμοί ςτο νερό ζχουν ςθ-

μαντικό αντίκτυπο ςε αυτό, 

γεγονόσ που μπορεί να προ-

καλζςει ςθμαντικζσ οικονομι-

κζσ απϊλειεσ. Αυτό κακιςτά 

το νερό υψθλισ ποιότθτασ 

αναγκαιότθτα, το οποίο πρζ-

πει να διατίκεται με ςυνζπεια 

ςτθ διαδικαςία παραγωγισ, για να διαςφαλιςτεί θ αξιοπιςτία και θ ποιότθτα 

του προϊόντοσ. Η διακεςιμότθτα μιασ αξιόπιςτθσ και ςτακερισ πθγισ νεροφ 

απαιτείται για τθν παροχι ςυνεπϊν προτφπων. Αυτό κακιςτά τθ χριςθ τθσ ε-

πεξεργαςίασ με υπεριϊδθ ακτινοβολία βαςικό μζροσ τθσ διαδικαςίασ επεξερ-

γαςίασ για τθν εξαςφάλιςθ εξαιρετικά κακαροφ νεροφ. Η ςυμπερίλθψθ τθσ α-

πολφμανςθσ με υπεριϊδθ ακτινοβολία ςτθ διαδικαςία επεξεργαςίασ κακιςτά 

δυνατι τθν τιρθςθ των αυςτθρότερων απαιτιςεων ςχετικά με τθν προςταςία 

από βακτιρια και ιοφσ. Επιπλζον, οι βαςικζσ ιδιότθτεσ του νεροφ, όπωσ τα επί-

πεδα ph και οξυγόνου παραμζνουν αμετάβλθτα, κακϊσ και θ αποφυγι τυχόν 

χθμικϊν υποπροϊόντων. Τα ςυςτιματα UV μποροφν επίςθσ να χρθςιμοποιθ-

κοφν για διεργαςίεσ CIP ι αποχλωρίωςθσ για τθν απομάκρυνςθ τυχόν υπο-

λειμμάτων από τθν απολφμανςθ με χλϊριο που ζγινε προθγουμζνωσ.  

ΓΙΑ ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΚΗ ΡΑ΢ΑΓΩΓΗ Τ΢ΟΦΙΜΩΝ ΚΑΙ ΡΟΤΩΝ  ΜΕΣΩ ΑΡΟ ΤΗ 

Χ΢ΗΣΗ ΤΩΝ ΣΥΣΤΗΜΑΤΩΝ AOP (Ρ΢ΟΗΓΜΕΝΗ ΔΙΑΔΙΚΑΣΙΑ ΟΞΕΙΔΩΣΗΣ)  

RE-USE OF PROCESS WATER 

Νερό διεργαςίασ  Φροφτα & Λαχανικά  



ULTRALOW ULU™ UV SYSTEMS 

Η ςειρά Ultralow ULU™ ζχει αναπτυχκεί ειδικά για εφαρμογζσ με εξαιρε-
τικά χαμθλι μετάδοςθ UV (UVT) από >2%. Αυτό το κακιςτά εξαιρετικό 
για τθν απολφμανςθ με υπεριϊδθ ακτινοβολία υγρϊν όπωσ υγρι ηάχα-
ρθ, κραςί, αλμυρι άλμθ κ.λπ. Τα τυπικά ςυςτιματα υπεριϊδουσ ακτινο-
βολίασ δεν είναι ςε κζςθ να εξαλείψουν αποτελεςματικά τουσ πακογό-
νουσ μικροοργανιςμοφσ που βρίςκονται ςε αυτοφσ τουσ τφπουσ υγρϊν 
λόγω τθσ χαμθλισ μετάδοςθσ του φωτόσ UV. Η μικρι απόςταςθ μεταξφ 
των τοιχωμάτων του αντιδραςτιρα και του χιτωνίου χαλαηία εξαςφαλί-
ηει ομοιόμορφα κατανεμθμζνθ ζκκεςθ ςτο υπεριϊδεσ φωσ για να εγγυθ-
κεί τθν υδραυλικι βελτιςτοποίθςθ και τθν ομοιόμορφθ κατανομι τθσ 
δόςθσ. Η ευρθματικότθτα τθσ ςειράσ ULU™ είναι ο αρκρωτόσ ςχεδια-
ςμόσ τθσ, ο οποίοσ κακιςτά δυνατι τθ ςφνδεςθ τόςο πολλϊν αντιδρα-
ςτιρων UV UV όπωσ απαιτείται – είτε 2 είτε 20 – για τθν παροχι νεροφ 
υψθλισ κακαρότθτασ για εφαρμογζσ όπωσ θ βιομθχανία τροφίμων και 
ποτϊν και θ φαρμακευτικι βιομθχανία. Επιπλζον, θ ςειρά ULU™ μπορεί 
να εξοπλιςτεί είτε με λαμπτιρεσ UV LPHO ULTRATHERM™ για τυπικι α-
πολφμανςθ, είτε με λαμπτιρεσ UV κενοφ 185 nm για φωτόλυςθ, που 
χρθςιμοποιοφνται για μείωςθ TOC και άλλουσ μικρορφπουσ.  

Φροφτα & Λαχανικά  Απολφμανςθ Υγρϊν 



Σε ςφγκριςθ με τισ ςυμβατικζσ μεκόδουσ όπωσ θ απολφμανςθ με χλϊριο ι υπεριϊδθ 
ακτινοβολία, θ απολφμανςθ με νερό εμπλουτιςμζνο με όηον ζχει μεγάλο πλεονζκτθμα 
επειδι ...  
1. Το όηον είναι πιο αποτελεςματικό από οποιαδιποτε άλλθ κεραπεία απολφμαν-

ςθσ ςτθν αδρανοποίθςθ ιϊν και βακτθρίων και ταυτόχρονα απαιτεί πολφ λίγο 
χρόνο επαφισ.  

2. Λόγω του υψθλοφ οξειδωτικοφ του δυναμικοφ, το όηον αποικοδομεί αποτελε-
ςματικά μικρόβια και ιοφσ προκαλϊντασ διάςπαςθ τθσ κυτταρικισ μεμβράνθσ 
και αποςφνκεςθ βαςικϊν βιομοριακϊν ςυςτατικϊν π.χ. βακτιρια.  

3. Δεν υπάρχει ουςιαςτικά κανζνα επιβλαβζσ υπόλειμμα από τθ χριςθ του 
όηοντοσ, κακϊσ το όηον διαςπάται φυςικά ςτο νερό.  

4. Η κεραπεία με όηον αποτρζπει επίςθσ τθν εκ νζου ανάπτυξθ μικροοργανιςμϊν.  
 
Η επεξεργαςία με οηονιςμζνο νερό απομακρφνει τα μικρόβια ακόμθ και ςε κόγχεσ, 
μποροφν να παραλθφκοφν χθμικά, θ περιεκτικότθτα ςε χλϊριο μειϊνεται, οι οςμζσ 
καταπολεμοφνται ενεργά. Η εφαρμογι είναι οικονομικι και αποτελεςματικι.  

Φροφτα & Λαχανικά  Ozone disinfection  –  UV/Ozone  



Φροφτα & Λαχανικά  Ozone disinfection  –  UV/Ozone  

Εγκατάςταςθ ςυςτιματοσ όηοντοσ ςε πλιρθ κλίμακα  

ςε βιομθχανία επεξεργαςίασ φροφτων και λαχανικϊν  

Αποςτολι 1: Επεξεργαςία του νεροφ ψφξθσ ςτθ διαδικαςία IQF για αςπρι-

ςμζνα κίτρινα φροφτα.  

Αποςτολι 2: Διευκόλυνςθ τθσ επαναχρθςιμοποίθςθσ του νεροφ ψφξθσ  

Αποςτολι 3: Μείωςθ τθσ εξάρτθςθσ από χθμικά διαλφματα.  

Εργαςία με το νερό ψφξθσ ςτο τμιμα ψφξθσ του το Blancher/Cooler – ροδάκι-

να και βερίκοκα  

Πρωτόκολλο εφαρμογισ του όηοντοσ ςε φρζςκα κεράςια  

Πρωτόκολλο εφαρμογισ του όηοντοσ ςε Ψυκτικά ςυγκροτιματα Hydro cooler  

 Εξαλείφκθκαν  τα χλωρικά ςτο νερό και το προϊόν  

 Διατθρικθκε  ο εξοπλιςμόσ απολυμαςμζνοσ κακ όλθ τθν διάρκεια  

 επεξεργαςίασ  

 Αποτράπθκε ο ςχθματιςμόσ βιοφίλμ  

 Μειϊκθκε ο χρόνοσ κακαριςμοφ  

 Βελτιϊκθκε θ ενεργειακι απόδοςθ του ψυκτικοφ ςυγκροτιματοσ  

 Αποδεικνφετε ότι το όηον είναι αςφαλζσ ςτθ λειτουργία  

 Αποδεικνφετε ότι το όηον δεν αλλάηει τθ φυςικι ουςία ιδιότθτεσ του 

προϊόντοσ  



Χριςθ όηοντοσ ςε ςυςτιματα CIP  Φροφτα & Λαχανικά  

Το Clean-in-place (CIP) είναι μια μζκοδοσ κακαριςμοφ των εςωτερικϊν επι-

φανειϊν ςωλινων, και εξοπλιςμοφ διεργαςίασ, χωρίσ αποςυναρμολόγθςθ. 

Η διαδικαςία πλφςθσ αποτελείται από διάφορουσ κφκλουσ ςτουσ οποίουσ 

τα απορρυπαντικά, τα καυςτικά, τα οξζα, τα απολυμαντικά και το υλικό 

ζκπλυςθσ ανακυκλϊνονται μζςω του εξοπλιςμοφ διεργαςίασ μζςω ενόσ 

αυτοματοποιθμζνου ςυςτιματοσ δεξαμενϊν, βαλβίδων, αντλιϊν και εναλ-

λακτϊν που διαχειρίηεται ζνασ προγραμματιηόμενοσ ελεγκτισ. Ενϊ το ςυμ-

βατικό CIP μειϊνει ςθμαντικά τον χρόνο και το κόςτοσ τθσ υγιεινισ των ςυ-

ςτθμάτων ςε ςφγκριςθ με τον χειροκίνθτο κακαριςμό, απαιτοφνται ςυχνά 

υψθλζσ κερμοκραςίεσ και χθμικά απορρυπαντικά για πλιρθ αποτελεςματι-

κότθτα. Ωσ αποτζλεςμα, ςθμαντικζσ ποςότθτεσ ενζργειασ και νεροφ κατα-

ναλϊνονται ςτισ παραδοςιακζσ διαδικαςίεσ CIP. Το νερό που ζχει υποςτεί 

επεξεργαςία ςε ζνα ςυγκεκριμζνο επίπεδο διαλυμζνου όηοντοσ μπορεί να 

βελτιϊςει τθν αποτελεςματικότθτα του CIP επειδι είναι το ιςχυρότερο ο-

ξειδωτικό και απολυμαντικό ςε εμπορικι χριςθ που λειτουργεί καλά ςε 

μειωμζνεσ κερμοκραςίεσ. Οι ςυμβατικζσ διεργαςίεσ CIP υψθλισ κερμοκρα-

ςίασ απαιτοφν ενζργεια και χρόνο για να ανυψωκεί ολόκλθρο το ςφςτθμα 

ςτθ κερμοκραςία ςτόχο και να κρυϊςει ςτο τζλοσ τθσ διαδικαςίασ. Το οηο-

νιςμζνο νερό μπορεί να αντικαταςτιςει τα χλωριωμζνα απολυμαντικά, το 

υπεροξικό οξφ και το ξζπλυμα με ηεςτό νερό ςτα παραδοςιακά πρωτόκολ-

λα CIP. Αυτό μειϊνει το νερό για το ξζπλυμα και το χρόνο για να κρυϊςει 

το ςφςτθμα. Το όηον είναι ζνασ ιςχυρόσ οξειδωτικόσ παράγοντασ που μπο-

ρεί να χρθςιμοποιθκεί για τθν απολφμανςθ και τον κακαριςμό εξοπλιςμοφ 

και επιφανειϊν ςε διάφορουσ κλάδουσ, ςυμπεριλαμβανομζνων τροφίμων 

και ποτϊν, φαρμακευτικϊν προϊόντων και επεξεργαςίασ νεροφ. Σε ζνα ςφ-

ςτθμα CIP (Clean-In-Place), το όηον παράγεται επί τόπου και χρθςιμοποιεί-

ται για τον κακαριςμό και τθν απολφμανςθ του εξοπλιςμοφ χωρίσ τθν ανά-

γκθ χθμικϊν ι ηεςτοφ νεροφ (ι χαμθλότερθσ χριςθσ χθμικϊν).  

user
Σφραγίδα



Germ-free surfaces in food   

production with ozonated water  

Συνικωσ, αρκεί ςυγκζντρωςθ όηοντοσ 2,5 ppm για 2 λεπτά ςε υγιι βαρζλια μετά από ζκπλυςθ με ηεςτό νερό (ςε περίπτωςθ ςοβαρισ μόλυνςθσ, ςυγκζντρωςθ 

όηοντοσ 2,5 ppm για 5 λεπτά). Το όηον ενιςχφει τα βαρζλια αποτρζποντασ τθν οργανικι ςυςςϊρευςθ. Το πλφςιμο με όηον των βαρελιϊν κραςιοφ εξοικονομεί ςθ-

μαντικά χριματα από τα οινοποιεία από το υψθλό κόςτοσ αντικατάςταςθσ των μολυςμζνων βαρελιϊν κραςιοφ.  

Η γκάμα των επιφανειϊν και του εξοπλιςμοφ απολυμαίνεται τακτικά με οηονιςμζνο νερό για τον ζλεγχο των ανεπικφμθτων μικροβίων και τθσ διαςταυροφμενθσ 

μόλυνςθσ. Οι κάδοι ςυγκομιδισ, οι μθχανζσ ςφνκλιψθσ και αφαίρεςθσ ςτελζχουσ, οι μεταφορείσ, ακόμθ και τα δάπεδα απολυμαίνονται τακτικά και αποτελεςμα-

τικά με χριςθ όηοντοσ. Οι φιάλεσ και ο εξοπλιςμόσ εμφιάλωςθσ απολυμαίνονται επίςθσ με όηον.  

Οι ηυκοποιίεσ χρθςιμοποιοφν όηον για τθν αρχικι υγιεινι και πρόςκετεσ επακόλουκεσ ξεβγάλματα ςε όλθ τθ διαδικαςία. Οι δεξαμενζσ από ανοξείδωτο χάλυ-

βα μπορεί να μείνουν άδειεσ για μία εβδομάδα ι περιςςότερο μετά τθν αρχικι απολφμανςθ. Πολλά οινοποιεία επζλεξαν να ξεπλζνουν όλα τα δοχεία από α-

νοξείδωτο χάλυβα με οηονιςμζνο νερό αμζςωσ πριν τα γεμίςουν.  

Το CIP περιλαμβάνει τον κακαριςμό και τθν απολφμανςθ ςυςτθμάτων αντλιϊν, ςωλινων, δεξαμενϊν, εφκαμπτων ςωλινων, φίλτρων, γραμμϊν εμφιάλωςθσ 

κ.λπ. Χωρίσ όηον, χριςθ απορρυπαντικϊν, πεπιεςμζνου νεροφ και χθμικϊν ουςιϊν όπωσ διαλφματα χλωρίνθσ, αυτά τα βιματα κακαριςμοφ μπορεί να απαι-

τοφν πολλαπλά ξεβγάλματα, ςυχνά με ηεςτό νερό ι ατμοφ, για τθν απομάκρυνςθ των υπολειμμάτων ςτα λφματα. Η χριςθ χθμικϊν προκαλεί επίςθσ ανθςυχίεσ 

και κινδφνουσ για τθν αςφάλεια των εργαηομζνων και τθ ρφπανςθ των υπόγειων υδάτων.  

ΡΛΥΣΙΜΟ ΒΑ΢ΕΛΙΩΝ  

ΑΡΟΛΥΜΑΝΣΗ ΕΡΙΦΑΝΕΙΩΝ & ΕΞΟΡΛΙΣΜΟΥ  

ΚΑΘΑ΢ΙΣΜΟΣ ΔΕΞΑΜΕΝΩΝ  

CLEANCLEANCLEAN---INININ---PLACE (CIP) PLACE (CIP) PLACE (CIP)    

Φροφτα & Λαχανικά  
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